
APÉRITIFS
Consommé de poularde
Brioche aux truffes
Omelette au caviar
Nougat au foie

MENU
Velouté d'artichauts.Velouté d'artichauts.

Sauce au foie gras, chips d'orange, truffe et artichaut

Parmentier de homard aux trompettes

Bar aux huîtres.
Sauce aux huîtres, gnocchis au citron, noisettes et truffe 

Filet de bœuf de Gérone en croûte.
 Oignons glacés et mini légumes de notre jardin

DESSERTSDESSERTS
Chromatisme orange.

Compotée de carottes, glace au jaune d'œuf, abricot et fruit de la passion.

Anarkia au chocolat

PETIT FOUR
Assortiment de mini friandises
Chocolats Casa Cacao
Les douze grains de raisinLes douze grains de raisin

CAVE
Larmandier Bernier Longuitude A.O.C. Champagne
Oloroso Pata de Gallina, Bodegas Lustau, D.O. Jerez

Clos de la Servoisine 1er Cru, Domaine Joblot, A.O.C Givry
Château de Béru, A.O.C.Chablis
Clos Martinet, D.O.Q Priorat
Oremus 5 Puttonyos TokayOremus 5 Puttonyos Tokay

Billecart Salmon Rosé, A.O.C.Champagne

280€ avec accord mets et vins / 200€ sans accord mets et vins (TVA incluse)
Le prix comprend le pain au levain, le pain au vin, focaccia, 

l'eau minérale, le café et les infusions.
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