
APERITIVOS
Consomé de pularda
Brioche de trufa 
Tortilla de caviar
Turrón de foie

MENÚ
Velouté de alcachofa.Velouté de alcachofa.

Salsa de foie, naranja, trufa y chips de alcachofa

Parmentier de bogavante con trompetas 

Lubina con ostras.
Salsa de ostras, ñoquis de limón, avellanas y trufa

Solomillo de ternera de Girona Wellington.
 Cebollitas glaseadas y mini verduras de nuestro huerto

POSTRESPOSTRES
Cromatismo naranja.

Compota de zanahoria, helado de yema de huevo con albaricoque y fruta de la pasión. 

Anarkia de chocolate

PETIT FOUR
Surtido de mini dulces
Bombones de Casa Cacao

UvasUvas

CELLER
Larmandier Bernier Longuitude A.O.C. Champagne
Oloroso Pata de Gallina, Bodegas Lustau, D.O. Jerez

Clos de la Servoisine 1er Cru, Domaine Joblot, A.O.C Givry
Château de Béru, A.O.C.Chablis
Clos Martinet, D.O.Q Priorat
Oremus 5 Puttonyos TokayOremus 5 Puttonyos Tokay

Billecart Salmon Rosé, A.O.C.Champagne

280€ con maridaje / 200€ sin maridaje (IVA incluido)
El precio incluye pan de masa madre, 

pan de vino y de focaccia, agua mineral, café e infusiones.

NOCHE FIN DE AÑO
31/12/2024


