
APERITIUS
Consomé de pularda
Brioix de tòfona 
Truita de caviar
Torró de foie

MENÚ
Velouté de carxofa.Velouté de carxofa.

Salsa de foie, taronja, tòfona i xips de carxofa

Parmentier de llamàntol amb trompetes de la mort 

Llobarro amb ostres.
Salsa d'ostres, nyoquis de llimona, avellanes i tòfona

Filet de vedella de Girona Wellington.
Cebetes glacejades i mini verdures del nostre hort

POSTRESPOSTRES
Cromatisme taronja.

Compota de pastanaga, gelat de rovell d'ou amb albercoc i fruita de la passió

Anarkia de xocolata

PETIT FOUR
Assortiment de mini dolços
Bombons de Casa Cacao

RaïmRaïm

CELLER
Larmandier Bernier Longuitude A.O.C. Champagne
Oloroso Pata de Gallina, Bodegas Lustau, D.O. Jerez

Clos de la Servoisine 1er Cru, Domaine Joblot, A.O.C Givry
Château de Béru, A.O.C.Chablis
Clos Martinet, D.O.Q Priorat
Oremus 5 Puttonyos TokayOremus 5 Puttonyos Tokay

Billecart Salmon Rosé, A.O.C.Champagne

280 € amb maridatge / 200€ sense maridatge (IVA inclòs)
El preu inclou pa de massa mare, pa de vi i focaccia. 

Cafès o infusions. 
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